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RESUMO

Este trabalho apresenta uma analise sobre o nivel de conhecimento dos estudantes
sobre Doencgas Transmitidas por Alimentos (DTAs) e praticas de higiene alimentar
no ambiente escolar. O objetivo geral desta pesquisa foi analisar como o ensino de
Ciéncias pode prevenir e mitigar os riscos de DTAs no ambiente escolar. Para tanto,
utilizou-se uma metodologia baseada em pesquisa exploratoria, com foco em coleta
de dados de questionarios disponibilizados para estudantes e professor, além da
revisdo de materiais que englobam a tematica. Os resultados evidenciaram que o
ensino de Ciéncias da unidade em questdo n&o aborda de forma abrangente a
prevencado de DTAs e que ha auséncia de materiais didaticos que fundamentem a
tematica. Conclui-se que é necessario o desenvolvimento da tematica no ambiente
escolar, através de atividades curriculares que assegurem o conhecimento e analise
critica dos estudantes, bem como, a promocdo de novas pesquisas e campanhas
que abordem a prevencdo de DTAs, reforcando a necessidade de politicas

educacionais que integrem a saude e o curriculo formal de maneira continua.

Palavras-chaves: Ensino de Ciéncias. Doengas Transmitidas por Alimentos.

Higiene Alimentar. Ambiente Escolar.



ABSTRACT

This paper presents an analysis of students' level of knowledge about Foodborne
Diseases (FBDs) and food hygiene practices in the school environment. The overall
objective of this research was to analyze how science education can prevent and
mitigate the risks of FBDs in the school environment. To this end, an exploratory
research methodology was used, focusing on data collection from questionnaires
provided to students and teachers, as well as a review of materials covering the topic.
The results showed that the science education at the school in question does not
comprehensively address the prevention of FBDs and that there is a lack of teaching
materials that support the topic. It is concluded that it is necessary to develop the topic
in the school environment through curricular activities that ensure students' knowledge
and critical analysis, as well as the promotion of new research and campaigns that
address the prevention of FBDs, reinforcing the need for educational policies that

integrate health and the formal curriculum in a continuous manner.

Keywords: Science Education. Foodborne Diseases. Food Hygiene. School

Environment.
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1. INTRODUGAO

O objetivo do ensino é promover conhecimento capaz de estimular o
pensamento critico para a tomada de decisdes e influenciar no comportamento
dos seres humanos. Segundo Morais (1988), a ciéncia é mais do que uma
instituicdo, é uma atividade. Podemos mesmo dizer que a 'ciéncia’' € um conceito
abstrato. O que se conhece "concretamente", continua o autor, sdo os cientistas
e o resultado de seus trabalhos.

Ao correlacionar ensino com ciéncia, percebe-se que 0 grau de
escolaridade dos individuos esta fortemente ligado ao nivel de confianga sobre
pesquisas cientificas, que demonstram a relevancia das acdes propostas.

O ensino de ciéncia, aborda a Biologia, a Quimica, Fisica e a Matematica
que sao participantes da tematica de contaminacéo. Por exemplo, quando falamos
sobre o alto teor de substancias quimicas no alimento, estamos nos referindo ao
componente curricular de Quimica, mas se o assunto for microrganismo no
alimento, refere-se a Biologia, alteragdes na cor ou umidade do alimento é Fisica,
crescimento exponencial de microrganismo € a Matematica, portanto, é importante
mostrar essa relagao entre as componentes curriculares ao longo da formagao do
estudante e destacar o papel da ciéncia na garantia da segurancga e qualidade dos
alimentos.

A responsabilidade de mantermos a integridade da nossa saude e do
proximo esta atrelada ao conhecimento que recebemos nos anos iniciais da
formacao escolar, pois os atos de lavar as maos, tossir corretamente, manter
unhas e dentes limpos, bem como selecionar os mecanismos adequados para
realizarmos a higiene, sdo fatores que contribuem para a preservagcado da saude
e evitam a transmissao de contaminantes para os alimentos.

A contaminagdo dos alimentos € responsavel pelo desencadeamento de
Doengas Transmitidas pelos Alimentos (DTAs) que segundo a Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), representam um grave problema de saude
publica em diversos paises, inclusive no Brasil (Anvisa, 2010). Os contaminantes
podem ser quimicos (alergénicos e radiolégicos), microbioldgicos, micotoxinas e
fisicos, ambos prejudiciais para o bem-estar e saude humana.

Os sintomas mais comuns sado as gastroenterites que podem ser

confundidas com doengas virais ou cronicas e para diagnostico é necessario



realizar exames clinicos laboratoriais, baseado no conhecimento tedrico e
equipamento suficientemente completo para detectar a anomalia, pois o tardio
diagnostico de uma DTA pode promover consequéncias fatais para a vida
humana, por exemplo, pode-se destacar o botulismo, o qual é uma doenca
causada por bactéria anaerdobica que pode ser encontrada em alimentos
enlatados contaminados, e a mesma causa a paralisia dos sistemas nervosos e
respiratérios do paciente levando-o, consequentemente, a morte.

A seguranca e qualidade do alimento sao primordiais para garantir que as
pessoas tenham uma qualidade de vida que néo seja afetada pelo consumo de
alimentos contaminados. Para esta finalidade, existem técnicas de higienizagao
e producao de alimentos comprovadamente eficientes que se constituem como
material de estudo para quem busca esclarecer duvidas cotidianas que envolvem
as DTAs.

No ano de 2016, a Organizagdo das Nag¢des Unidas para Alimentacgéo e
Agricultura (FAO) e a Organizagdo Mundial da Saude (OMS) uniram forgas e
influenciaram a politica global para promover a Seguranga dos Alimentos,
estabelecendo sistemas de gestdo para empresas produtoras de alimentos que,
por obrigatoriedade, devem mapear os riscos de processo e realizar o controle em
niveis aceitaveis. Esta iniciativa trouxe avancos positivos para a década atual e
despertou a participacdo das empresas que buscam a satisfagcao do cliente e
melhoria operacional de processo.

As entidades regulamentadoras brasileiras também tém parametrizado
essa tematica visando a segurangca dos consumidores, portanto, a ANVISA
publicou em 2004 a Resolugdo da Diretoria Colegiada (RDC) n° 216, que trata
sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacédo, que
esta disponivel no acervo constitucional, sites e blogs que discutem sobre a
tematica. A resolugcdo apresenta os requisitos para as boas praticas na
manipulagéo de alimentos, que implica na producédo de alimentos seguros e na
prevencao das DTAs, porém, é importante analisar se esta questdo é abordada
com a devida énfase nos ambientes escolares e identificar como essa elucidacao
incentiva a mitigacao e a prevengao entre os estudantes.

Contudo, o termo “alimento seguro” tem ganhado destaque que propicia
ganhos positivos para o ensino da Ciéncia, podendo incorporar uma abrangéncia

profunda e investigativa durante a formacgao escolar. Desta forma, esse estudo



tem como pergunta desencadeadora: Como o ensino da Ciéncia pode ser usado
como estratégia para mitigacdo de Doengas Transmitidas por Alimentos no

ambiente escolar?

2. OBJETIVOS

21. Objetivo Geral:
e Analisar como o ensino de Ciéncias pode prevenir e mitigar os riscos de

Doencgas Transmitidas por Alimentos no ambiente escolar.

2.2, Objetivos Especificos:

¢ Investigar o nivel de conhecimento dos estudantes sobre Doencas
Transmitidas por Alimentos (DTAs) e praticas de higiene alimentar;

e Conhecer a abordagem do professor no que tange ao ensino sobre
Doencas Transmitidas por Alimentos;

e Conhecer o material didatico programatico utilizado no componente
curricular;

e Apresentar estratégias que fortalecam o papel da escola como
promotora da saude alimentar por meio de praticas interdisciplinares.



3. REFERENCIAL TEORICO

3.1. Doengas Transmitidas por Alimentos

A definicdo das DTAs, segundo a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(Anvisa), sado sindromes geralmente infecciosas ou toxicas, causadas pela ingestéo
de alimentos contaminados, que representam um grave problema de saude publica
em diversos paises, inclusive no Brasil (Anvisa, 2010). A contaminagdo dos
alimentos ou bebidas ocorre por meio da presenga de microrganismos patogénicos,
como bactérias, virus, parasitas, substancias quimicas, radiologicas, alergénicas
ou ainda por fragmentos fisicos que podem ser metalicos ou perfurocortantes. No
Brasil, os dados atualizados foram registrados pelo Ministério da Saude,
correspondendo ao periodo de 2013 a 2022, somando 6.523 surtos identificados e
notificados, que resultaram em hospitalizagdes e Obitos (Brasil, 2023).

Segundo a PUC RIO, a OMS declara que os grupos de risco incluem
criangas menores de 05 anos, idosos com mais de 60 anos, gestantes e pessoas
portadoras de doengas cronicas, esse grupos sao 0s mais suscetiveis a adquirir
DTAs, devido ao comprometimento da resposta imune do corpo e devem ser
resguardados das contaminagdes resultantes de ma manipulagdo, auséncia de
praticas higiénicas e falhas operacionais. E importante ressaltar que, para esses
individuos, o diagnostico tardio e a auséncia de tratamento para combater os
agentes contaminantes podem comprometer a saude dos mesmos (Brasil, 2010).

Outro meio de propagacgao de contaminagédo de alimentos e bebidas € a
agua, sendo denominada como Doenca de Transmissdo Hidrica e Alimentar -
DTHA, sao transmitidas pela ingestdo de agua e/ou alimentos contaminados.
Dentre os agentes etiolégicos estao os virus, parasitos, bactérias e suas toxinas.
Esse recurso natural tdo importante, pode ser utilizado para limpeza, preparo e
cozimento dos alimentos, dessa forma, se ndo houver a constatagcao da auséncia
de contaminantes, a mesma estara inapta para consumo e até para higienizagao.
Na agua, algumas bactérias conseguem realizar reagdes metabdlicas essenciais
para sua sobrevivéncia no meio, a presenga de compostos organicos pode propiciar
a sua multiplicagcdo em curto periodo, além da temperatura e pH também

By

contribuirem para sua sobrevivéncia. Em relacdo a presenca de substancias



quimicas em agua e alimentos, os controles devem ser fortes, pois, em diversos
casos, nao sao percetiveis a “olho nu”, prejudicando a possibilidade de constatagao,
por exemplo os metais pesados que, segundo o Jornal da USP (2025), tendem a
se acumular nos tecidos (figado, rins e musculos) comprometendo o funcionamento
do corpo humano.

Embora os contaminantes quimicos sejam invisiveis, seus efeitos sao
perigosos a longo prazo e, para sua prevencdo, devem ser comunicados. Os
contaminantes microbiologicos geram respostas em horas ou dias depois da
exposicao, esse fator € determinante para iniciar o tratamento. Segundo o dado
divulgado pelo Ministério da Saude, no Brasil, a classificagcdo ordenada de
microrganismos patogénicos € ocupada pelo Escherichia coli, correspondente a
32,3% dos casos, Salmonella spp (10,9%) e Staphylococcus sp. (10,8%). Apenas
a Salmonella nao é residente do corpo humano, esta presente apenas durante a
infeccdo, no entanto, a Escherichia coli € encontrada no intestino e o
Staphylococcus em partes do corpo como: pele, nariz e mucosas, porem, ambos
sdo indicadores de falhas de higiene e ma manipulagdo, ocasionando sintomas

gastrointestinais.
Escherichia coli

A Escherichia coli € uma bactéria bacilar Gram-negativa que vive
naturalmente no intestino de organismos de sangue quente, como humanos e
animais. Embora a maioria das cepas de E. coli seja inofensiva e até ajude na
digestdo, algumas podem causar doengas sérias. A transmissao pode ocorrer
mediante agua contaminada, utensilios sujos ou pelo preparo inadequado de
alimentos crus e cozidos, levando ao surgimento de sintomas que podem variar de

leves a moderados (Brasil, 2024.)
Salmonella

A Salmonella é um microrganismo patogénico, classificado como uma
bactéria gram-negativa da familia Enterobacteriaceae que pode causar intoxicagao
alimentar em seres humanos, conhecida como salmonelose, e em casos raros,
pode provocar graves infeccdes e até mesmo a morte. E eliminada nas fezes de

individuos portadores, pois seu principal nicho é o intestino de animais e seres
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humanos.

Os fatores ambientais ajudam na reproducédo deste agente patogénico, que
consegue sobreviver por diferentes periodos dependendo do ambiente onde esta.
No caso da Salmonella entérica, sorotipo Typhi (S. Typhi), essa sobrevivéncia varia
conforme as condicdes do local.

Os alimentos podem ser contaminados com a Salmonella spp., devido a ma
manipulagdo, o uso de utensilios contaminados, maos sujas e transporte
inadequado, entretanto, a presencga de alto teor de umidade e matéria organica sao

os fatores principais para a sobrevivéncia (Brasil, 2010).

Staphylococcus

O Staphylococcus é classificado como uma bactéria gram-positiva que possui
formato arredondado como cocos, essa caracteristica € atribuida ao seu nome, séo
imdveis e se agrupam como cachos de uva, a espécie preocupante para saude
publica é Staphylococcus aureus encontrada na pele, nariz e mucosas de pessoas
saudaveis, mas a sua periculosidade esta associada as condicbes favoraveis de
calor, feridas e sujidades que propiciam a sua multiplicagédo. A sua desinfecg¢ao se
torna dificil quando essa espécie produz enterotoxinas resistentes a temperatura
entre 10°C a 45°C, o que permite sua sobrevivéncia mesmo apdés o cozimento e
sua viabilidade é possivel por longos periodos em particulas de poeira (ASAE,
2025).

Deteccao e Prevencgéao

A ocorréncia de casos de DTAs necessita de uma investigacdao que
correlaciona: lugar, tempo, periodo de incubagao, refei¢cao relacionada ou refeigao
suspeita para concluir que refere-se a surto por DTAs. Segundo o manual integrado
de vigilancia, prevencédo e controle de doencgas transmitidas por alimentos do
Ministério da Saude, o risco relativo (RR) é interpretado pela relagdo taxa de
expostos X taxa de nao expostos. Esse calculo permite a divisdo entre a taxa de
adoecimento entre os individuos expostos por aquela contaminagdo em relagao
entre os n&o expostos, permitindo avaliar a associagao entre a exposi¢ao a um fator

e a ocorréncia de determinada doencga (Brasil, 2010).
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TAexpostos
RR = —
tanaoexpostos

Quando é realizada a confirmagao de surto de DTAs devem ser seguidas as
etapas:

eNotificacdo imediata as autoridades de saude (como a vigilancia
epidemiologica local).

eRealizagao de investigagcao epidemiolégica para descobrir a fonte do surto,
quais os alimentos consumidos, sintomas e periodo de incubacao.

e Coleta de amostras para analise laboratorial.

e Segregagao da fonte suspeita e suspensdo do consumo ou comércio.

eOrientacao a populacao e aos servicos de saude sobre prevencdo e
cuidados.

eElaboracao de relatério final com medidas corretivas e preventivas.

A higienizacdo € um fator essencial no controle de todos os patogenos
mencionados, mas sua eficacia depende da aplicagdo de métodos que sejam
intrinsecamente eficazes na eliminagdo dos microrganismos, impedindo sua
sobrevivéncia e resisténcia.

A legislacao brasileira regulamenta, por meio da RDC n.° 724/2022 e IN n.°
161/2022 (Brasil, 2022) e Portaria GM/MS n.° 888/2021 (Brasil, 2021) os limites
permitidos em alimentos e em agua, no entanto, sob a 6tica do consumidor final é
crucial ser apresentada a auséncia, estabelecendo maior seguranca e
confiabilidade.

Em relacéo aos servigos de alimentagao esta regulamentada no Brasil, a RDC
n.° 216/2004 que dispbe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentagcdo, a mesma dispbe os critérios para edificacoes,
instalagdes, equipamentos, mdéveis e utensilios, higienizagéo, controle integrado de
vetores e pragas urbanas, abastecimento de agua, manejo de residuos,
manipuladores, matérias-primas, ingredientes e embalagens, preparagdo do
alimento, armazenamento e transporte do alimento, exposicdo ao consumo

alimento preparado, objetivando proteger os consumidores de possiveis DTAs.
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3.2. Alimentagao escolar e saude publica

A Educacédo Alimentar e Nutricional (EAN) no ambiente escolar é uma
estratégia importante para promover habitos alimentares saudaveis desde a
infancia. Ela deve ser uma pratica continua e constante, integrando o processo de
ensino e aprendizagem, para estimular atitudes criticas e reflexivas sobre a
alimentacdo. Dessa forma, os estudantes podem entender melhor os fatores
biolégicos, culturais, sociais e econbmicos que influenciam suas escolhas
alimentares. Nas escolas, a EAN permite que os estudantes entendam a correlacao
entre alimentagao e saude, além de contribuir para a prevencao de doengas, como
as transmitidas por alimentos contaminados, essa iniciativa promove a educagao
gue pode alcancar os familiares e a populagao circunvizinha que tenha contato com
estudantes (Brasil, 2012.)

No Brasil, o Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (Pnae) foi criado
durante o governo do presidente Café Filho, este surgiu como Campanha de
Merenda Escolar (CME), instituida pelo Decreto n° 37.106, de 31 de margo de
1955, Posteriormente, em 1979, passou a ser oficialmente denominado Pnae.
Atualmente, o programa é gerenciado pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da
Educacdo (FNDE) e é uma das politicas publicas mais antigas na area de
seguranga alimentar e nutricional no Brasil.

O Pnae fortalece o incentivo a agricultura familiar por meio da compra direta
de alimentos produzidos por pequenos agricultores, € um dos maiores programas
de seguranga alimentar e nutricional do mundo. Ele garante, por meio da
transferéncia de recursos financeiros aos estados e municipios, a alimentacao
escolar para os estudantes de toda a educacgéo basica (creche, pré-escola, ensino
fundamental, ensino médio e educacgao de jovens e adultos).

A importancia da seguranga alimentar no ambiente escolar esta atrelada ao
fornecimento de refeicbes que garantam nutricdo e seguranca para os/as
estudantes. E um dever da instituicdo educacional, definido por lei, a
responsabilidade social de assegurar o gerenciamento de recursos, para selecionar

materiais adequados que preservem a saude dos estudantes.
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3.3. O ensino de Ciéncias e educagao em saude

O papel da escola é oferecer as/aos estudantes a compreensao da relacéo
benéfica entre educagdo e saude, e que por meio do conhecimento sélido é
possivel garantir a prevencao de doengas. No curriculo, o ensino de Ciéncias se
destaca como um componente curricular com potencial impar para abordar temas
relacionados a saude, bem-estar e, especificamente, a alimentagéo e nutrigdo. E,
ao explorar conceitos biolégicos, quimicos e fisicos que perpassam a vida, as
Ciéncias fornecem a base para a compreensio dos processos do corpo humano e
de sua interacdo com a natureza, na alimentacao inclusive.

Nesse sentido, o ensino das Ciéncias é relevante, porque nao se limita a
transmitir informacgdes. Ele permite que os estudantes saibam como seu corpo
funciona, compreendam sobre nutrientes, efeitos de uma alimentacao equilibrada
ou desequilibrada, consequéncias de mas escolhas alimentares, ou seja, permite
uma formacgado critica nesse sentido. Isso garante uma adesdo mais efetiva a
habitos saudaveis, que ndo se da por meio da memorizacdo de cardapios e
receitas, mas pela autonomia da tomada de decisbes acerca disso (MEC, 1997).

Quando o ensino de Ciéncias aborda temas como digestdo, metabolismo,
composic¢ao de alimentos, higiene e doencgas de origem alimentares, integra o aluno
em escolhas conscientes e em um relacionamento positivo com a alimentagao.
Para dar certo, é necessario que tais ensinamentos sejam engajadores e
inovadores. Porque, de outra forma, poderia restringir-se a teoria e nao influenciar
diretamente as acdes praticas dos envolvidos.

A Base Nacional Comum Curricular (BNCC, 2018) € um documento de carater
normativo que define o conjunto organico e progressivo de aprendizagens
essenciais que todos os/as estudantes devem desenvolver ao longo das etapas e
modalidades da Educacio Basica. A educacao basica é formada por ensino de
Educacado Infantil, Ensino Fundamental e Ensino Médio. Dentro da BNCC s&o
estabelecidos conhecimentos, competéncias e habilidades que deverdo ser
desenvolvidas ao longo da formagao da educagéao basica. Em relagdo a DTA, nao
ha abordagem especifica dentro da BNCC, pois o assunto € discutido como tema
contemporaneo que envolve saude e bem-estar.

Segundo o Caderno Saude (2022), os temas contemporaneos transversais

permitem que o/a estudante compreenda questdes diversas, tais como cuidar do
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planeta, a partir do territdrio em que vive; administrar o seu dinheiro; cuidar de sua
Saude; usar as novas tecnologias; entender e respeitar aqueles/as que sao
diferentes, quais seus direitos e deveres como cidadao, dentre outros, contribuindo
assim para sua formagdo integral como ser humano. Essa transversalidade nao
atribui a abordagem da tematica como central para o componente curricular de
Ciéncias, mas permite que outros componentes curriculares também argumentem

no ambiente escolar.

4. METODOLOGIA

Este estudo teve como finalidade a realizagdo de uma pesquisa exploratoria
com o objetivo de observar o impacto do ensino de Ciéncias para mitigacdo de
DTAs cujas informagdes foram coletadas no ambiente escolar por meio de

questionario do google forms.

4.1. Tipo de Pesquisa

A pesquisa é de carater exploratorio, com o propdsito de identificar as
principais incertezas no entendimento do tema e a qualidade da ministragado de
aulas que tenham como enfoque a prevencao das DTAs no ambiente escolar. Este
tipo de estudo garante a coleta de dados, pois, embora existam discussdes sobre
o tema, ha uma caréncia de informagbes mais aprofundadas sobre a
aplicabilidade do ensino de Ciéncias como ferramenta de prevengao e mitigagéo

dessas doencas, especialmente no contexto educacional.

4.2. Populagao e Amostra

A pesquisa foi realizada com estudantes, de uma escola estadual de ensino
médio, localizada no municipio de Sao José da Laje/AL, com a participagdo de um
professor que lecionava o componente curricular de Ciéncias Biologicas em 18
turmas do nivel médio pela manha e a tarde. A amostra foi composta por quatorze
estudantes, sendo 06 do sexo masculino e 08 do sexo feminino, distribuidos nos
primeiros, segundos e terceiros anos do ensino médio, que tiveram a oportunidade

de compartilhar seus relatos. Esses dados foram preservados conforme os
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critérios de privacidade. A selecao foi realizada de forma intencional, considerando
o grau de ensino dos participantes e a relevancia dos conteudos relacionados ao

tema.

4.3. Procedimentos de Coleta de Dados

Para a coleta de dados, foram utilizados dois instrumentos: Questionario
google forms e divulgagdo em canais de ensino.

Por meio do questionario do Google forms, foram realizadas perguntas
objetivas com os participantes, com a finalidade de compreender as praticas
pedagogicas atualmente adotadas no ensino sobre as DTAs, suas percepgdes
sobre a importancia da educagao para a prevencao e a eficacia. A coleta de dados
seguiu um roteiro previamente estabelecido, mas com disponibilidade de tempo,

para que os participantes pudessem trazer suas proprias experiéncias.

4.4, Analise dos Dados

Os dados coletados nos questionarios foram analisados, permitindo a
identificacdo de categorias e padrdes nas respostas dos participantes.

A andlise priorizou respostas com marcagéo de SIM, NAO e NAO SEI, para
identificar a certeza ou incerteza, com foco em entender qual o consenso dos
dados coletados, para definir quais as praticas pedagdgicas eficazes e potenciais

estratégias a serem utilizadas no ensino de Ciéncias.

4.5. Consideracdes Eticas

Esse estudo cumpriu todos os principios éticos interligados a protegao dos
participantes. A escola, o professor e os estudantes foram previamente
informados sobre os objetivos da pesquisa e os procedimentos adotados, a
participacao foi voluntaria, e ao confirmar o aceite na participacao do estudo, os
estudantes e o professor assinaram o Termo de Consentimento Livre e
Esclarecido (TCLE). Todos os dados coletados foram tratados com
confidencialidade.
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5. RESULTADOS E DISCUSSOES

As entrevistas foram realizadas com os/as estudantes do primeiro, segundo,
terceiros anos e o professor de Ciéncias Bioldégicas de uma escola estadual de
ensino médio, localizada no municipio de Sao José da Laje/AL, nos turnos
matutino e vespertino. A gestdo da escola foi comunicada sobre o interesse de
realizar a pesquisa e aprovou a solicitagdo conforme aceite da documentagéao
apresentada. O professor entrevistado realizou a selecdo de 14 estudantes,
integrantes das turmas de primeiro, segundo e terceiros anos do ensino médio,
considerando aqueles que tiveram maior interagdo durante as aulas da tematica
em foco, pela possibilidade de maior contribuigdo ao estudo.

Todos/as foram informados/as sobre o objetivo da pesquisa e a tematica a
ser abordada, e para cumprimento dos principios éticos que fundamentam a
pesquisa, os participantes foram informados sobre a possibilidade de recusa sem
fins punitivos.

Os dados apresentados nas figuras abaixo foram extraidos dos questionarios
aplicados na data 05/06/2025 e demonstraram o nivel de conhecimento dos

participantes a respeito do assunto.

5.1. Questionario dos/as estudantes

Inicialmente, o objetivo da primeira pergunta do questionario foi detectar o
interesse dos estudantes pelo componente curricular de Ciéncias, o resultado
obtido foi positivo, com um alcance superior a 50%, conforme apresenta a Figura
01. Esse interesse pode ser explicado pelo teor investigativo que o componente
curricular proporciona, mostrando que, por meio da Ciéncia & possivel descobrir

novas respostas, que podem transformar o cotidiano.
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Figura 01- Interesse dos estudantes pelo componente curricular de Ciéncias

Participantes que nao gostam de 3
ciéncia

Participantes que gostam de ciéncia _ 11

Fonte: Dados pesquisados pela autora

Segundo Jean Piaget (1975), o interesse dos estudantes pelas Ciéncias
comeca a florescer quando eles interagem ativamente com o ambiente,
especialmente em fases cognitivas onde a logica e a experimentagdo estdo se
desenvolvendo, como no estagio das operagdes concretas. Nesse cenario, o
ensino de Ciéncias deve focar em situagdes-problema, investigacdes e atividades
praticas que incentivem aos estudantes a observarem, formularem hipoteses e
tirarem conclusdes, promovendo assim uma aprendizagem que seja significativa e
autébnoma.

Ao serem questionados sobre o conhecimento relativo a tematica pesquisada,
40% dos estudantes afirmaram nunca terem ouvido falar em DTAs ou ndo sabiam
se ja ouviram falar sobre a tematica no ambiente escolar ou meios de comunicagao
que divulgam informacdes relevantes para a sociedade, conforme apresentado na
Figura 02.

Figura 02 — Percentual de estudantes que ja ouviram falar sobre DTAs.

% que ja ouviram falar sobre DTAS
mSIM mNAO NAO SEI

Fonte: Dados pesquisados pela autora
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O dado pode ser resultado de uma abordagem generalista que nao divulga
explicitamente o termo para os/as estudantes, tornando inviavel a familiaridade,
além da opcao, de utilizar termos mais simplistas como contaminagdo ou
intoxicag&o alimentar para comunicar aos estudantes. De certo modo, € notorio
que esses 40% equivale a uma parcela significativa, que afirmou ndo conhecer
sobre DTAs, gerando preocupagao sobre a auséncia de cuidados por parte dos
estudantes que n&o sdo orientados no ambiente escolar. Acredita-se que o tema
pode ter maior divulgacdo, quando sdo constatados surtos alimentares que
comprometem o bem-estar da populacao, a exemplo dos casos que envolveram
Bacillus cereus (1996) Staphylococcus aureus (1998) Salmonella (1999/2000)
onde toda rede de comunicag¢ao se mobilizou para divulgar a incidéncia de casos,
as prevengdes e cuidados, mas isso ndo justifica a omissdo dos curriculos
escolares para desenvolver o tema em projetos, feiras estudantis que tragam
visibilidade para o tema, visto que, conforme dados do Ministério da Saude, no
periodo de 2013 a 2022, foram registrados 6.253 surtos alimentares no Brasil, que
provocaram internagdes e oObitos, com consequente aumentos dos gastos em
saude publica, com situagdes que poderiam ser evitadas por meio da educacéo.

Os resultados encontrados apontaram que ha consenso entre os estudantes
sobre a necessidade de higienizar as maos e os alimentos para manterem a
inocuidade dos alimentos, bem como a necessidade de optar por alimentos que
estejam dentro do prazo de validade, que sejam de procedéncia confiavel e que
nao sofram mudangas de temperaturas repentinas, a Figura 03 expressa esses

ndmeros.

Figura 03 — Possiveis fontes de contaminagao de alimentos indicadas pelos

estudantes
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POSSIVEIS FONTES DE CONTAMINAGAO NOS ALIMENTOS

Falta de Higiene das mdos

Alimentos fora da validade

e —

Comer alimentos de ruas

Outros

Fonte: Dados pesquisados pela autora

O consumo de alimentos fora do prazo de validade foi o0 mais citado (n=13)
entre as/os estudantes como contaminante de alimentos, mostrando que esse
critério de analise encontra-se bastante divulgado pelos meios de comunicacgéo,
nas escolas e no ambiente doméstico. Em seguida, com um alto numero de
respondentes (n=11), apareceram a falta de higiene das méos, frutas e verduras.
Convém ressaltar a diferenga entre higienizar e lavar. De acordo com a RDC
216/2004, higienizar € uma operagao que compreende duas etapas, a limpeza e
a desinfecgao, enquanto a limpezal/lavagem consiste na remogé&o de substancias
minerais e ou organicas indesejaveis, tais como terra, poeira, gordura e outras
sujidades, apenas com agua corrente potavel (Brasil, 2004).

Outro aspecto que chamou a nossa atencao foi a baixa frequéncia das/os
estudantes em relagdo ao consumo de alimentos de rua (n=5), visto que, os
estudantes n&o demonstraram preocupacédo quanto as condigdes higiénico-
sanitarias desses alimentos, ou seja, os critérios de boas praticas na manipulagao
de alimentos durante o preparo, ndao foram considerados relevantes. Cabe
destacar que esse tipo de alimento, embora seja amplamente acessivel, pode ser
armazenado em recipientes que n&o atendem aos padrbes adequados de
validade, higiene e conservagao, conforme estabelecido pela legislagcéo vigente
(Brasil, 216/2004).

Embora seja importante apoiar os pequenos comerciantes informais, é

essencial que os 6rgaos municipais proporcionem formagédo em boas praticas na
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manipulacdo de alimentos para esses ambulantes, devendo-se priorizar a
manutencdo da saude, visto que, os riscos estdo em todos os ambitos e é
importante conhecé-los para realizar a devida prevenc¢do e mitigagcao das DTAs.

No que se refere a disponibilidade das/os estudantes para aprendizagem
sobre a tematica, embora ndo conhegam em sua totalidade as formas de
prevengao as DTAs, onde 93% das/os estudantes concluiram que o conhecimento
sobre a tematica estimularia a prevengéao e os cuidados ndao apenas no ambiente
escolar, mas impactaria a comunidade externa, que envolve familia e a populacéo
em que os estudantes estio inseridos. Esses resultados estdao apresentados na
Figura 04.

Figura 04 — O ensino de Ciéncias na prevengéo de DTAs.

O ENSINO DE CIENCIAS NA
PREVENGAO DE DTAs

ESIM mNAO NAO SEI

Fonte: Dados pesquisados pela autora

O pensamento das/os estudantes coincidiram com as orientagcbes do MEC
(1997) de que o conhecimento “[...] garante uma adesédo mais efetiva a habitos
saudaveis, que nao se da por meio da memorizacido de cardapios e receitas, mas
pela autonomia da tomada de decisées acerca disso [...]".

Inferimos que esse estimulo deve partir de um planejamento pedagogico que
apresente e contextualize quais sao os objetivos da tematica, se distanciando de
uma abordagem meramente informativa, mas com foco engajador para que
promovam a busca por praticas que contribuam para a redu¢ao desse problema
no cotidiano.

Outro aspecto abordado no questionario aplicado as/aos estudantes versou
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sobre os problemas que os alimentos mal conservados ou contaminados podem

causar ao ser humano, as respostas sao apresentadas na Figura 05 abaixo.

Figura 05 — Problemas que alimentos mal conservados e/ou contaminados

podem causar ao consumidor

PROBLEMAS QUE ALIMENTOS MAL
CONSERVADOS E CONTAMINADOS PODEM
CAUSAR

resre [ 1

satvoneLLose [ 1

vomitos [ :
PROBLEMAS ALERGICOS [ :
PROBLEMAS GASTROINTESTINA'S - N ©

Fonte: Dados pesquisados pela autora

A maior prevaléncia de respostas (n=8) foram para doencgas
gastroinstestinais, que sao reflexo de infecgdes e inflamagdes no sistema
digestivo, que podem ocasionar em febre, vdmito, perda de peso, entre outros
sintomas. O diagndstico efetivo deve ser realizado por um especialista em
gastroenterologia, que investigue se os sintomas sao procedentes da ingestéao de
alimentos e/ou agua contaminados.

A RDC 216/2004/MS orienta que os alimentos precisam ser adquiridos de
fontes confiaveis e que devem permanecer armazenados em condi¢cdes de tempo
e temperatura adequados. A temperatura ambiente (até 26°C), refrigerados (até
4°C) ou congelados (até -18°C), esses cuidados associados ao tempo de
armazenamento e a manipulagdo segura, podem garantir a prevencdo da
contaminacgao dos alimentos (Brasil, 2004).

Ao serem indagados sobre a ocorréncia pessoal de intoxicagao alimentar, de
acordo com a Figura 6, o quantitativo de 06 estudantes referiram que ja tiveram
esses sintomas e 08 afirmaram que n&o. Embora, a frequéncia de respostas (n=6)

seja menor para a presenga de intoxicagao entre as/os respondentes, esse dado

22



reitera a importancia do conhecimento para buscar um diagndstico preciso por
instituicdes meédicas. Além disso, a literatura afirma que as notificacbes de
intoxicag&o ou infecgdes alimentares no Brasil, s&o sempre abaixo da realidade,
visto que, grande parte da populagdo muitas vezes tentam minimizar os sintomas
com “remédios caseiros”.

Figura 06 — Relatos sobre intoxicagao alimentar.

RELATOS DE INTOXICAGAO ALIMENTAR

Participan
es que
tiveram
. intoxicagao
R alimentar
intoxicagdo 43%

alimentar
57%

Participant
es que nao

Fonte: Dados pesquisados pela autora

Segundo dados divulgados pelo Sinan/SVSA/Ministério da Saude em
Marco/2024, as residéncias e instituicdes educacionais estdo entre os
responsaveis pela causa de surtos de Doencas de Transmissao Hidrica e
Alimentar (DTHAS), sendo a primeira posigéo (34%) ocupada pelas residéncias,
a segunda posicao de restaurantes e padarias (14,6%), e a terceira posi¢cao das
creches e escolas (12,5%). Essa ocorréncia é justificada pela auséncia de um
ensino solido que ndo alcangou todas as geragdes, mostrando que as escolas
confiam que o entendimento sobre a tematica ja é disseminado pelos familiares,
ocasionando uma negligéncia sistémica, pois os familiares presumem que nas

escolas, os estudantes terdo acesso a informagao necessaria (Brasil, 2024).
5.2. Questionario do professor
O professor participante da pesquisa leciona Biologia para todas as turmas
do horario matutino e vespertino da escola, possui formacdo em Licenciatura em

Ciéncias Biologicas pelo Instituto Federal de Alagoas. As perguntas da pesquisa

foram objetivas para melhor compreensao da abordagem da tematica na escola.
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Todos os dados estao dispostos na Tabela 01, satisfatoriamente, o professor

demonstra compromisso particular sobre a tematica, bem como, interesse em

contribuir para a divulgagao do tema.

Tabela 01 — Perguntas e respostas do questionario do professor de Ciéncias

PERGUNTAS

RESPOSTAS
SIM NAO NAO SEI

Vocé sabe o significado da sigla DTA no
ensino de Ciéncias?

Vocé considera o ensino de higiene
pessoal e de alimentos importante?

No planejamento de aulas de biologia
estado contemplados assuntos
sobre a higiene pessoal e de alimentos?

No seu entendimento, é dever do
professor de Biologia apresentar
informacdes breves sobre esse tema para
os estudantes?

A escola promove campanhas sobre
saude e higiene?

Vocé considera que a auséncia de ensino
sobre higienizac&o pessoal e de
alimentos, tem impacto na formagao dos
estudantes?

Fonte: Dados pesquisados pela autora

Embora as respostas concedidas pelo professor (Tabela 01) sejam
consideradas positivas do ponto de vista académico, percebemos que o ensino de
Ciéncias como uma estratégia para mitigagdo de DTAs no ambiente escolar, esta
longe de ser alcangado, visto que, as/os estudantes participantes deste estudo,
indicaram a necessidade de maior aplicacdo e estudo nessa tematica. Embora o
professor tenha afirmado que no seu planejamento de aulas estdo contemplados
assuntos sobre higiene pessoal de alimentos, ndo foram apresentados livros

didaticos, materiais distribuidos para as turmas ou pesquisas realizadas a cerca do
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tema em foco, dificultando nossa avaliacdo quanto ao aprofundamento dos temas
trabalhados.

Outro fato que fortalece essa reflexdo é a auséncia de campanhas de saude
promovidas pela escola, que poderiam ser o ponto de partida para implementar
acdes positivas que poderiam promover uma ampla conscientizagdo. E notério que
o ambiente escolar precisa realizar o fortalecimento de praticas pedagdgicas que
favorecam a discussao da tematica, pois o corpo discente da escola campo
demonstrou que o entendimento nao € tdo profundo como esperado, bem como, o
docente participante da pesquisa esclarece a auséncia de projetos nesse sentido.

Chamou também a nossa atencao que entre as respostas do professor,
contradioriamente, o mesmo classificou o nivel de relevancia da seguranga de
alimentos como categoria média (Figura 07), essa resposta propde que a
importancia ndo seja tao significativa em relagdo a outros temas discutidos no
ambiente escolar, respaldando que espera-se o conhecimento dentro de seu

ambiente familiar.

Figura 07 — Nivel de relevancia da tematica de Seguranga de Alimentos na

visdo do professor de Biologia

NiVEL DE RELEVANCIA DA SEGURANCA
DE ALIMENTOS

ALTA MEDIA BAIXA

Fonte: Dados pesquisados pela autora

A segurancga alimentar e dos alimentos no ambiente escolar se revelam como
pilares para a permanéncia e o éxito das/os estudantes, de modo que, para além
da abordagem pedagdgica aplicada em sala de aula, faz parte dos programas do
Governo Federal o fornecimento de alimentacédo segura do ponto de vista

higiénico-sanitario e em quantidade e qualidade necessarias ao desenvolvimento
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fisico e mental das/estudantes. Diante desses aspectos, faremos uma breve
sintese dos programas governamentais aplicados ao ambientes escolar, o que
reforga a necessidade da abordagem da seguranga dos alimentos e DTAs nas
salas de aulas.

Nesse contexto, a Educacédo Alimentar e Nutricional (EAN) no ambiente
escolar configura-se como uma estratégia fundamental para a promogédo de
habitos alimentares saudaveis desde a infancia, contribuindo para a formacgao de
sujeitos criticos e conscientes acerca de suas escolhas alimentares e de seus
impactos sobre a saude. De acordo com o Marco de Referéncia de Educacéao
Alimentar e Nutricional para as Politicas Publicas, a EAN deve ser compreendida
como um processo permanente e continuo, que articula saberes e praticas
voltadas a promog¢ao da saude e da seguranga alimentar e nutricional (Brasil,
2012). Nesse sentido, sua insergéo no contexto escolar favorece a reflexao sobre
a qualidade dos alimentos consumidos, os riscos associados a contaminacgao e a
prevengao de Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA).

No Brasil, o Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE), instituido em
1955 e regulamentado pela Lei n° 11.947/2009, destaca-se como uma das
principais politicas publicas voltadas a seguranga alimentar e nutricional no
ambiente escolar. O programa garante, por meio da transferéncia de recursos
financeiros da Unido aos estados e municipios, a oferta de alimentagao escolar
aos estudantes de toda a educacgao basica, incluindo a Educacao de Jovens e
Adultos (Brasil, 2009). Além disso, o PNAE estabelece a obrigatoriedade da
aquisicéo de, no minimo, 30% dos géneros alimenticios da agricultura familiar,
fortalecendo o desenvolvimento local e promovendo o acesso a alimentos mais
frescos e diversificados (FNDE, 2020).

A importancia da alimentacgao escolar esta diretamente relacionada a garantia
da segurancga alimentar, entendida como o acesso regular e permanente a
alimentos de qualidade, em quantidade suficiente e livres de contaminantes
fisicos, quimicos e biolégicos que possam comprometer a saude dos estudantes
(Brasil, 2006). Nesse sentido, a escola possui responsabilidade legal e social no
que se refere ao adequado gerenciamento dos recursos destinados a alimentacao
escolar, bem como a adogao de praticas que assegurem a higiene, a conservagao
e o preparo adequado dos alimentos, reduzindo a ocorréncia de DTA no ambiente

educacional (Brasil, 2013).
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As Doencas Transmitidas por Alimentos constituem um relevante problema
de saude publica, sendo causadas, em sua maioria, pela ingestdo de alimentos
ou agua contaminados por microrganismos patogénicos, toxinas ou substancias
quimicas nocivas (WHO, 2015). No ambiente escolar, onde ha o consumo coletivo
de refei¢bes, os riscos associados as DTA tornam-se ainda mais significativos, o
que reforca a necessidade de acdes educativas voltadas a prevengao, ao controle
higiénico-sanitario e a formagdo de habitos alimentares seguros desde a
educacgao basica.

Diante do exposto, a escola se consolida como um espaco privilegiado para a
articulacdo entre educacdo e saude, possibilitando a construcdo de
conhecimentos que favorecam a prevencdo de doencas e a promocgdo da
qualidade de vida. O ensino de Ciéncias, em especial, destaca-se como um
componente curricular com elevado potencial para abordar temas relacionados a
alimentacao, nutricdo, higiene e seguranga dos alimentos. Conforme orienta a
Base Nacional Comum Curricular (BNCC), o ensino de Ciéncias deve promover a
compreensao de fendbmenos naturais e processos bioldgicos, incentivando a
analise critica de situacdes do cotidiano que envolvem saude individual e coletiva
(Brasil, 2018).

Ao abordar conteudos relacionados ao funcionamento do corpo humano, aos
nutrientes, a acdo de microrganismos e aos processos de contaminagao
alimentar, o ensino de Ciéncias possibilita aos estudantes compreenderem as
causas e consequéncias das DTA, bem como a importancia das boas praticas de
manipulagédo e consumo de alimentos (Silva Junior, 2014). Dessa forma, o ensino
de Ciéncias ndo se limita a transmissao de informagdes, mas também contribui
para a formagdo de sujeitos capazes de tomar decisbes conscientes,
fundamentadas em conhecimentos cientificos, acerca de sua alimentagédo e de
sua saude.

Assim, ao integrar a Educac&o Alimentar e Nutricional aos componentes
curriculares, especialmente no ensino de Ciéncias, a escola fortalece seu papel
na mitigagcdo das Doengas Transmitidas por Alimentos, promovendo uma
formacao cientifica critica, contextualizada e socialmente relevante, capaz de
impactar positivamente a saude dos estudantes e da comunidade escolar como
um todo.

Embora n&do haja exigéncias documentadas pela BNCC para discussao da
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tematica, é interessante que os docentes realizem a selecdo dessa e outras
tematicas impactantes para exposicdo nas salas de aulas. Essa exposicao pode
ser tratada em textos informativos, videos, jogos ludicos como de memoria,
qguebra cabeca, dindmicas de observagao, entre outras possibilidades que visem
a conscientizacao. Essa implementacdo possibilitaria o conhecimento sobre a
experiéncia familiar e social do estudantes, além de entender qual a percepcéo de

boas praticas de higiene que os estudantes costumam executar.

6. CONCLUSAO

A partir dos resultados encontrados no desenvolvimento desta pesquisa, foi
perceptivel que o ensino de Ciéncias ndo aborda com profundidade sobre DTA no
ambiente escolar campo desta pesquisa, pois a analise permitiu compreender que
ha interesse dos/as estudantes em conhecer mais sobre a tematica, além disso,
nao existe um planejamento ou cronograma que organize a discussao do tema por
meio de campanhas, oficinas ou projetos na escola, tendo em vista que, ndo é
exigido pela BNCC como obrigatoriedade para o componente curricular de
Ciéncias, e sim com um tema contemporaneo transversal.

Entre as dificuldades para o cumprimento dos objetivos da pesquisa,
destacamos ainda, a limitacdo deste estudo no que se refere ao acesso aos
materiais didaticos utilizados pelo professor, fato que inviabilizou uma analise mais
aprofundada da abordagem da tematica junto as/aos estudantes, indicando que ha
lacunas a serem preenchidas, e posteriormente poderao tornar o estudo sobre a
tematica completo e eficiente.

Os dados encontrados na literatura revisada nao relacionam o tema com a
abrangéncia necessaria para que os estudantes sejam conhecedores da tematica,
resumem-se a definigdes e informagdes coletadas ao longo dos anos que estédo
dispostas nos canais de divulgagao do Ministério da Saude, revistas e sites.

Contudo, destacamos a caréncia de dados que englobam a educagao na
tematica, tornando evidente que, para a escola, o ambiente familiar assume a
responsabilidade de divulgar o conhecimento para os estudantes e o ambiente
escolar tem o compromisso de impulsionar um breve reforco sobre o que foi
transmitido pelas familias. Essa escolha implica resultados negativos, pois nem

todos os estudantes s&o integrantes de um ambiente familiar que trata higiene e
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saude com a relevancia necessaria, desencadeando uma formacao escolar de
cidadaos que nao estao totalmente instruidos sobre a tematica.

Diante desse cenario, deve-se fomentar o desenvolvimento de novas
pesquisas sobre o tema, em conjunto com 6rgdos de Saude, de modo a
disponibilizar informacdes atualizadas e relevantes acerca da prevencado e dos
cuidados para toda populacao, além de ampliar o repertério tedrico e pratico, com
o objetivo de despertar o interesse e mobilizar a comunidade escolar para a
implementacdo de campanhas e ag¢des educativas que promovam a

conscientizacado de forma critica, reflexiva e abrangente.
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ANEXO 01 - QUESTIONARIO DOS ESTUDANTES

O ENSINO DE CIENCIAS X DOENGAS TRANSMITIDAS POR
ALIMENTOS NO AMBIENTE ESCOLAR

InctrugSec ao ectudants:

Responda a5 porguntas com Aanc3o. N3O N resposias canas ou emadas. O cdjetivo & conhacer 0 que vocd

J4 sabe sobea 0 tema.

Nome Completo *

Texto o ras

SERIE*

2* ANO

3" ANO

Vock gosta de Cénoas? *

SiM
NAO

NAO SEI

Voo ja owviu falar em Doengas Trasmitidas por Aimenios (DTAs)?
SiM
NAO

NAO SEI

Vocé ja estudou =abre higiene de alimentos?

Quais problemas de salde podem surgir 30 consumir alimentos mal conservados ou .
contaminados?

Em =ua opinido, 0 que pode causar contaminagio nos aimentos? (Marque quantas opges quiser)
Faita ce higianae nas mlos
Almentos fora da valdace
Nio lavar ¥utas @ verduras
Comer almentos ce ua

Outros

Vooé ja teve alguma infoxicagio alimentar? O que scontecou?

Que cuidados vocé tem 30 preparar ou consumir alimentos em casa?

Na cantina da escola, vooé acha que os alimentos =30 bemn cuidados? Justfique sua resposta.

sSIM

NAO

NAO SEI

Vock scredita gue 0 ensino scbre higiene de alimentos pode prevenir a ocorrénca de DTA? *

O que vooé gostaria de aprender sobre alimentagio segura e saudavel?
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ANEXO 02 - QUESTIONARIO DO PROFESSOR

0 ENSINO DE CIENCIAS X DOENGCAS TRANSMITIDAS
PORALIMENTOS NO AMBIENTE ESCOLAR

Descriglo 6o formulark

Nome Completo

Too &6 rasposta curta

Qual sua drea de formagio? *

T &6 reaposta longa

Vocé sabe o significado da sigls DTA no ensino de Ciéncias? *
SIM
NAO

PREFIRO NAO RESPONDER

Vock considera o ensino de higiene peszoal e de dimentos importanie?
SIM
NAO

PREFIRO NAO RESPONDER

No planejamento de aulss de biologia esta contemplado assunios sobre 3 higiene peszoal e de
slimentos?

SiM
NAO

PREFIRO NAO RESPONDER

Vock acredits que 0 ensino de higienizagio peszodl e de dimentos é responsabiidade dos pais dos
slunos?

SIM
NAO

PREFIRO NAO RESPONDER

No zeu entendimento, é dever do professer de biologa spresenta informagdes breves sobre esse
terma para os alunos?

SIM
NAO

PREFIRO NAD RESPONDER
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Em qual nivel de relevincia se enguadra a seguranga de alimentos para o ensino de biologia?
BAIXA
MEDIA
ALTA

NENHUMA DAS ALTERNATIVAS

A ezcola promove campanhas sobre sadde e higiene?
SIM
NAO

PREFIRO NAO RESPONDER

Vook considera que a auséncia de ensino sobre higienizac | e de ali tem imp:
na formagio dos alunos?

SIM
NAO

PREFIRO NAO RESPONDER
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