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Seja bem-vindo (a) ao Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia (IFAL), Campus Piranhas!

Este é o caderno de informag¢des PROEJA, um produto
educacional criado especialmente para vocé, aluno(a) do
curso técnico em Alimentos.

Neste caderno vocé encontrara informacdes sobre o IFAL
e o curso. Os temas e textos foram organizados com o objeti-
vo de favorecer o compartilhamento de informacgdes sobre a
proposta do curso e sobre como funcionara a sua vida
académica na instituicao.

Sendo assim, este caderno pode facilitar o atendimento
de suas necessidades informacionais ligadas ao seu contexto
escolar. Apresentamos, a seguir, um breve resumo do conteu-
do de cada secao deste exemplar.
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Na primeira parte, conceitos e premissas, vamos apre-
sentar o que € a educacao de jovens e adultos e educagao
profissional. Também veremos tépicos sobre ingresso, per-
manéncia e éxito. Além de apresentarmos como acontece o
ensino, pesquisa e extensao. E ai, vamos conferir estes con-
ceitos? Consulte essa parte do guia!

Ja na segunda secao, IFAL em numeros, vocé encontra
dados sobre o IFAL em Alagoas, e sobre o Campus Piranhas
e suas instalagcdes. Nesta secao, vamos encontrar as respostas
sobre quantos cursos temos no IFAL? Quantos alunos?

A terceira parte, traz orientagcdes detalhadas sobre o
curso Técnico em Alimentos, a identificacdo do curso e a ha-
bilitacao da formacao profissional. Vamos ver a quantidade
de componentes curriculares (disciplinas) por cada eixo de
formacao e também uma lista que indica a area de atuacao
profissional e os conhecimentos aprendidos.

Na ultima parte, fique por Dentro! Apresentamos uma
tabela que indica as informacgdes importantes sobre os proto-
colos académicos. Informacdes basicas sobre matricula,
renovacao, trancamento e reabertura e também a solici-
tacdao do diploma.
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Eixo 1:
Conceitos e premissas
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O curso de técnico em alimentos acontece através da educacao
de jovens e adultos integrada a educacao profissional, vamos saber
um pouco mais como acontece essa integragao?

EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS - EJA

OQUEE? COMO ACONTECE?

No IFAL é ofertada de forma
integrada a educacao profissional;

Durante o curso o estudante ird
concluir o ensino médio e também
ird aprender uma profissdo técnica.

E a oferta da educacéo

basica para os jovens e adultos
trabalhadores concluirem

os estudos.

PARA SABER MAIS:

- Durante o curso vocé terd a oportunidade de aprender os conteudos em aulas
praticas nos laboratérios;

- Aprender através do trabalho é a proposta da educacao profissional;

- Uma forma interessante de aprender os conteudos é relacionar o que apren-
demos na aula ao nosso dia a dia;

- A educacao de jovens e adultos € uma oportunidade de compartilhar os
conhecimentos e saberes construidos na experiéncia da vida.

EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - EPT

OQUEE? COMO ACONTECE?

A finalidade da educacgao
profissional é preparar os estudantes
para o exercicio de uma profissao;
Além de contribuir para o exercicio
da cidadania e da reflexao critica
sobre as relagdes sociais.

PARA SABER MAIS:

A proposta do curso técnico em alimentos é formar profissionais aptos para
trabalhar em diferentes setores, tanto na industria de alimentos como também
na fiscalizacdao e controle de qualidade.

No IFAL a Educagao Profissional é
ofertada de forma integrada. O curso
de técnico em alimentos acontece
de forma integrada a educacao de
jovens e adultos..
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Na sequéncia serao apresentadas as premissas de ingresso, per-
Mmanéncia e éxito. Cada um destes conceitos tem um significado im-
portante na trajetdoria de formacao do estudante.

INGRESSO
COMO ACONTECE? O QUE DEVO FAZER ?
Uma vez por ano é realizado o Inscricao no processo seletivo;
processo seletivo. E preciso ter Acompanhar o resultado;
concluido o ensino fundamen- Caso for aprovado, devera
tal e ter 18 anos. realizar a matricula.

IMPORTANTE SABER
Atencao para a diferenca entre a etapa de INSCRICAO na SELECAO e a etapa de

MATRICULA no curso. Estas sdo etapas diferentes, somente apés a matricula o
candidato torna-se aluno do IFAL.

PERMANENCIA

COMO ACONTECE? O QUE O IFAL OFERECE? O QUE VOCE PODE FAZER?

Manter a frequéncia nas

~ ~ 1. Bolsas de assisténcia e
S3do agdes que buscam o A St aulas e justificar as
. . oio académico e A
ajudar o estudante a . . auséncias
pedagdgico;

Fazer parte de projetos

superar algumas dificul- g ot
SGREE Gl aEo e, de pesquisa e extensao

dades no decorrer do ” . .
curso. 4. Nucleos de apoio espe- Realizar a renovacgao de

i . )
cializado matricula

DICAS IMPORTANTES

Se vocé precisar INTERROMPER o curso é necessario TRANCAR a matricula na
C.R.A. o trancamento ird garantir a sua matricula que vocé puder retornar ao curso;
E muito importante estar atento aos prazos para a renovacao de matricula que
acontece no final de cada ano letivo.
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EXITO

E a conclus3do do curso. Curso com aprovagdo em

Quando o estudante con-

. .. Manter a frequéncia das
clui toda a carga horaria do

aulas, realizar as atividades
e estar sempre atento aos

todos os componentes ..
prazos académicos

curriculares.
DICAS IMPORTANTES:

Apos concluir o curso é preciso solicitar o diploma na C.R.A. A entrega do
diploma acontecera na ceriménia de conclusao do curso;
A conclusao do curso de cada turma é um evento alegre para o IFAL.

A missao do IFAL é promover Ensino, Pesquisa e Extensao. Veja a

seguir o que significa cada uma dessas palavras.

O QUE E? ONDE ACONTECE?

ENSINO

E a forma de compartilhar o O processo de Ensino-aprendizagem
conhecimento. O processo de ensino acontece geralmente nas salas de aula
aprendizagem acontece através das e em atividades extraclasse e também
aulas e interagao professor-estudantes. nos laboratoérios.

DICAS IMPORTANTES

A dindmica de cada aula depende da metodologia de ensino de cada pro-
fessor;

A participagdo de cada estudante é fundamental para o desenvolvimento
das atividades de ensino;

Participe das atividades, em caso de duvidas pergunte. Busque sempre
interagir com os colegas e aprender com eles;

Se tiver interesse em saber mais a respeito do processo ensino-aprendiza-
gem leia no documento de Normas didaticas do IFAL, Capitulo VII.
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PESQUISA

O QUE E? ONDE ACONTECE?

A pesquisa pode acontecer em difer-
entes ambientes, tanto no laboratério
com experimentos fisico, quimico e
biolégico, como também observando
a realidade social de uma cidade, por
exemplo.

A pesquisa é uma forma de produzir
conhecimento. Assim, a pesquisa € uma
articulagao entre a teoria e a pratica.

DICAS IMPORTANTES

- A pratica da pesquisa faz parte da formacao profissional do curso de técnico em
alimentos;

- Nadisciplina de estagio supervisionado o estudante poderd desenvolver uma ativi-
dade de pesquisa, extensdao ou uma pratica profissional;

- Durante o curso busque se informar das oportunidades de pesquisa e extensao que
estao acontecendo no IFAL. Converse com os professores e com colegas que estao
desenvolvendo algum projeto de pesquisa ou extensao;

- Setiver interesse em saber mais a respeito do processo ensino-aprendizagem leia
no documento de Normas didaticas CAPITULO XllIl DA PESQUISA-EXTENSAO.

EXTENSAO

O QUE E? ONDE ACONTECE?

Os projetos de Extensao sao atividades Os projetos de extensdao podem aconte-

desenvolvidas para o publico externo cer dentro e fora do IFAL. E comum um
do IFAL. As atividades de Extensédo sédo projeto de extensao acontecer em uma
praticas e, geralmente, envolvem determinada comunidade ou bairro do
alunos, professores e municipio ou em outras escolas da
técnicos do IFAL. cidade.

DICAS IMPORTANTES

O projeto de Extensao é uma experiéncia interessante. Todo estudante pode
desenvolver um projeto e participar de agcdes em projetos de colegas. A cada ano
o IFAL seleciona novos projetos.
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Eixo 2:
IFAL em numeros
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2.1 IFAL: O Instituto Federal de Alagoas esta presente em todas
as regides do Estado de Alagoas: Litoral, Agreste e Sertao. No
sertao, além de Piranhas ha Campus do IFAL na cidade de San-
tana do Ipanema e Batalha. Veja a seguir a dimensao do IFAL
em Alagoas:

IFAL em Alagoas coon  CAEIIEEELS
de cursos

Quantidade Quantidade
de Campos de alunos

19 Integrados
06 EJA-EPT

10 Subsequentes
200784 11 Superior
matriculados 06 Tecnologos

02 Mestrados

09 Especializacdes

em 15 municipios

2.2 Campus Piranhas: O Campus Piranhas oferece cursos do
ensino médio ao superior. Veja a seguir a quantidade de estu-
dantes que fazem parte da comunidade académica.

. uantidade
Campus Piranhas Qde cursos

Quantidade Quantidade Quantidade
de alunos de alunos de alunos
matriculados ingressantes concluintes

03 Nivel superior
03 Médio integrado
01 Médio integrado
modalidade EJA

995 363 94

aproximadamente aproximadamente aproximadamente
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2.3 Instalagdes do Campus Piranhas: Para atender a comuni-
dade académica e desenvolver as atividades de ensino, pesqui-
sa e extensao o Campus Piranhas conta com uma grande
infraestrutura. Veja as instalagées do Campus:

Instalagcoes do Campus Piranhas JBEIIIY Quantidade de
departamentos

Quantidade Quantidade
de salas de aula de laboratoérios

- Diregao Geral
- Direcao de Ensino

- Direcdo administrativa

O Campus Piranhas cresce a cada ano com a entrada de novas
turmas. Vocé que estd ingressando no IFAL Campus Piranhas ira
somar a esta grande comunidade.
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Eixo 3:
Dados do curso
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Na sequéncia de informacdes vamos entender como funciona o
curso de técnico em alimentos. Como ja sabemos, a oferta do curso
acontece de forma integrada a educacao profissional e a formacao
basica do ensino médio. Essa integragcao no curriculo é definida entre
os componentes curriculares (disciplinas) de formacao geral e de for-
macao técnica.

3.1 Identificacao curso de alimentos: a quantidade de horas do
nucleo profissional especifico esta contida dentro do nucleo profis-

sional.
. - Componentes curriculares
Nucleo Nljld.eo do Nucleo Profissional
Comum Profissional Especifico

1.216,6

eecccooce .IO.I.IG,G

horas

horas

TOTAL

Quantidade de componentes curriculares KX 2.h903,'|
oras

@
horas horas

Nucleo Seminarios de integracao Pratica

. académica, pesquisa .
integrador e extensao, e orientacgao Profissional

para pratica profissional

3.1 habilitacdo da formacao profissional: Perfil profissional, dreas de
atuacao e conhecimentos aprendidos. Conhecer e utilizar as formas
contemporaneas de linguagem, com vistas ao exercicio da cidadania e
a preparacao para o trabalho, incluindo a formacao ética e o desen-
volvimento da autonomia intelectual e do pensamento critico.
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Compreender a sociedade, sua génese e transformacao e os multiplos
fatores que nela intervém, como produtos da acao humana e do seu
papel como agente social;

Analisar, selecionar, classificar, controlar, monitorar e armazenar a
matéria-prima e produtos de origem animal e vegetal,

Trabalhar no controle do processo industrial, sugerindo melhorias e
modificagdes;

Atuar diretamente no desenvolvimento de novos produtos;

Elaborar programas de trabalho com metas, organizacao e qualidade
Nos processos na industria de alimentos;

Determinar analiticamente os constituintes dos alimentos e suas pro-
priedades;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas para distribuicdo e comer-
cializacao de produtos;

Elaborar, aplicar e monitorar programas profilaticos, higiénicos e sani-
tarios na producgao industrial;

Implantar e gerenciar sistemas de controle de qualidade;

Identificar o papel e o significado dos microrganismos na producgao de
alimentos;

Acompanhar o processo de beneficiamento e industrializacao de pro-
dutos, para obtencao de alimentos com qualidade;

Analisar a qualidade da matéria prima e produtos;

Acompanhar o programa de manuteng¢ao e equipamentos na industria
de alimentos;

Participar dos programas de gestao de empresas;

Preparar relatdrios e registros das atividades sob sua supervisao;

Atuar na area de processos, determinando as medidas necessarias para
a reducao de custos e a maximizacao da qualidade na industrializacao
de alimentos;

Identificar e manusear equipamentos utilizados no processo industrial

de alimentos;
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Analisar sistemas de producao considerando aspectos de sustentabili-

dade econdbmica, social, cultural e ambiental;

® Conhecer e aplicar a legislagao de alimentos;

® Elaborar e aplicar programas preventivos de higienizagao e sanitizacao.

e Elaborar programas de trabalho com metas, organizacao e qualidade
Nnos processos e produto;

e Preparar relatérios e registros das atividades sob sua supervisao;
Trabalhar em equipe;

e Atuar com responsabilidade socioambiental;

e Observar normas técnicas e de higiene e seguranca do trabalho.

Pode atuar em: laboratérios de controle de qualidade; unidades
agroindustriais; unidades de tratamento de residuos; centros de
pesquisa e desenvolvimento de novos produtos; industrias de pro-
ducao e distribuicdao de matérias-primas e insumos; 6rgaos de
assisténcia técnica e extensao; locais de comercializagcao de produtos
alimenticios; unidades de elaboracao e preparacao de alimentos;
orgaos de fiscalizagao sanitaria; como autdénomos; outros 6rgaos ou
empresas que mantenham atividades na area de alimentos.
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Eixo 4:
Protocolos académicos
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A préoxima sequéncia de informagdes tem por objetivo apresen-
tar as regras e protocolos que o estudante precisa saber em casos
especificos.

Por exemplo, se por acaso vocé precisar interromper o curso?
Ou entdo se for necessdrio se ausentar das atividades durante
algum periodo?

Bolsa /

Renovacao Trancamento Reabertura Cancelamento Conclusao

auxilio

permanéncia da matricula da matricula da matricula

da matricula do curso

Durante o periodo de
inscricio divulgado Quando precisar Quando retornar

: . 2 Quando houver a Quando concluir
em edital de novas Caz‘;’ :r?gllgteivo interromper f;ﬁg;ﬁ:,ﬁ%sdc; desisténcia do toda a carga
bolsas que acontece o curso - curso horéaria do curso

A " matricula
Reunir os
soHccijtc;ijuor:antc:dital Preencher Solicitar na Solicitar na Solicitar na Solicitar na
formulario de coordenagao coordenagao coordenagao coordenacgao
e preencher o = 1ac 1ag 1ac nac
formulario divulgado renovagdo na de registro de registro de registro de registro
s assisténcgia C.RA académico - C.R.A. académico- C.RA académico- C.RA académico- C.RA
social
- . Ocorrera o Havera o A matricula A matricula O diploma néo
O que acontece Nao recebera trancamento cancelamento permanece sera cancelada sera confeccionado
se nao fizer ? abolsa da matricula da matricula trancada por desisténcia nem entregue.
Refere[\c!a_s Verificar Edital: Capitulo VI Capitulo VI Capitulo VI Capitulo VI Capitulo XV
IR [ CIl- -l 2acontece atraves secdo Il secao |l segdo V secéo IV

de edital

1. Se precisar interromper o curso — trancamento

2. Quando puder retornar - reabertura

3. No final de cada ano letivo - renovagao de matricula

4. Quando concluir o curso - solicitar diploma

5. Bolsa/Auxilio Permanéncia - reunir documentos e
preencher formulario da Assisténcia Social

u
ME® INSTITUTO FEDERAL | campus
B Alagoas Piranhas
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